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SUIKERSPIN: 

 

 

 

Artikelen bestaat uit: 

 

• Suikerspin machine 

• 220V aansluiting 

• Aan en uit schakelaar 

• Verwarmings schakelaar BOOSTER 

• Emmer met ingrediënten, suiker , stokjes 

 

 

1. Plaats de machine op een stevige tafel op werk hoogte. 

2. Zet machine nooit in open lucht zonder afdak of bescherming tegen regen en 

zonneschijn. 

3. Zorg voor voldoende ventilatie, en zet altijd uit de buurt van gas of elektrische 

branders. 

4. Schakel de machine een minuut aan om te controleren of hij stabiel staat. 

5. Dan de booster knop aan voor 4 a 5 minuten om op te warmen hoe hoger de stroom 

hoe sneller en hoe warmer. 

6. Vul nu de machine in het midden gat van de centrifuge, voor de helft met SPIN suiker 

Wacht nu totdat er spin uitkomt. (nooit gewone suiker gebruiken dan kan alles vast 

branden) 

7. Pak een stokje en maak een draaiende beweging met het stokje terwijl u tegelijkertijd 

rondom in de kom gaat, doe dit zolang u een suikerspin heeft, let op dat u de spin niet 

te vast draait. 

8. Regelmatig tijdens het draaien de suiker bijvullen, u hoeft de machine niet stop te 

zetten. 

9. Let op als u verbrande suiker ruikt, er zit dan te weinig in, of hij is te warm, vul dan 

met suiker of zet de verwarming uit. 

10. Indien u stopt met spin draaien altijd de verwarming uitzetten 

11. Nooit met water in de machine  
12. Het is normaal dat er altijd wat spin aan de zijkant zit. 

   

Schoonmaak instructies, 

 

• Zorg dat alle schakelaars uitstaan. 

• Haal de stekker uit het stopcontact. 

• Zorg dat de kookcentrifuge is afgekoeld. 

• Verwijder alle vuil en suiker resten aan de binnen en de buiten kant met een droge 

zachte doek. 

• Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen of schuursponsjes deze kunnen de 

machine beschadigen. 

• NOOIT WATER AAN DE BINNEN KANT VAN DE CENTRIFUGE. 

 

Veel bakplezier . 
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